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Back to the Roots: Langzeit Sauerteigbrot mit fokus auf Vertraglichkeit uhd natiirlichen Zutaten!

100% Roggen  @ubar Mildes Laib X X | LV Ribenkraut
100% Roggen _Pemi wiirziges Laib X X LV Gewiirze
100% Rogoen  “/Haurves Feige & Walnuss X LV Nisse
100% Dinkel £« frische Kartoffel X X L V Kartoffel k
100% Dinkel iz &Jommér Chia Samen X X L V Kartoffel
Weizenmisch &’mxy Bauernbrot X LV .
Weizenmisch  Z/fubulesr Saaten Mehrkorn X LV |
Weizenmisch  “%zun Wal- & Haselnuss ' X L V Niisse
Weizenmisch W%& Olsaaten Honig TKorritig” | X L Honig ‘

- Vloet Basics: Klassiker deren Zutatenlists% wir’ipenihel verk{einLrn !Jder Rooisen!

“ 1
100% Weizen verschiedene Stangebrote = Nuy aul Bestellung
100% Weizen Mirbestuten I x B X ¥
100% Weizen Rosinenstuten X X X Sultaninen
Weizennmisch _ Graubrot X X X
Weizenmisch Buttermilchbrot X X X
Weizenmisch Mehrkornbrot X X X Haselnuss ,
Roggennmisch Gassenhauer X X X
Roggenmisch  Rosinen Nuf3 Brot Eigen varpackt vorratig LV Haselnuss
100% Roggen Roggensaft Kastenbrot X X L V Riibenkraut
100% Roggen Niederrhein Schwarzbrot = Eigén verpackt vorratig LV
Convenience Wir konnen nicht zu 100% auf$chlisseln, wie diese hergestellt werden! . 1
Mischbrot Konig Ludwig X X Malz "
Dinkelbrot Dinkelmalzkruste X X LV Lupine
Mehrkormvollkorn Meinkornbrot Eigen verpackt vonratig LV
Mischbrot Muslibrot X X Hasel

i
Figen TK (Tiefiiinl) = Frische ’Lﬂ y 1 - S " [ = laktosefrei V'=Vegan

Reserven halbgebacken vorrtig! |8
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